Soupe Champenoise

Pour 1000 personnes

125 | de Champagne

8,51 de sucre de canne liquide
16,5 | de citron vert liquide
16,5 | de cointreau

Mélanger le sucre de canne, le citron vert et le cointreau ensemble et, au moment de servir,
ajouter le Champagne bien frais.



